Metzgerei Herbst-Ti Mo. 13. bis Sa. 18.10.25
Spickbraten €/kg 22,-- Sauerkraut €/100g 3,50

von Rindernu und Semmerrolle, von der

Leber-/Griebenwurst €/100g 1,35

deutschen Farse, kiichenfertig
Eiersalat €/100g 1,58

Pfalzer Saumagen €/M1kg 1,75 Allgiuer

Schaufele €/1kg14,50 Emmentaler4s%Fit.  €/100g 1,85

- Mitnahme: vor-Ort:
Unsere Mlttaessen frisch fiir Sie gekocht rront . €lport

Mo: Schweinefilet in Sherryrahm, dazu hausgemachte Spitzle

und Salat (1/3/7) 13,50/14,50

Di: Fleischkiichle nach Hausfrauenart, dazu Petersilienkartoffeln

und Schwarzwurzeln (3) 13,50/14,50

Mi: Elsasser Topf: Gemischtes Gulasch mit frischen Krautern,

Champignons, hausgemachten Spéatzle und Salat (1/3) 13,50/14,50

im Ochsle: Kalbsleber mit Kartoffeln, Apfel, Zwiebeln, Salat 17,80

Do: y,Wammerl“: Schweinebraten von Brust und Bauch, dazu

Semmelknddel und bayrisch Kraut (1/3) 13,50/14,50

Fr: Hirschkalbsbraten mit hausgemachten Spitzle, Preiselbeer-Birne

und Salat (1/3/9) 13,50/16,50

Deklarationspflichtige Allergene
1) Glutenhaltiges Getreide 3) Eier & daraus
gewonnene Erzeugnisse
7) Milch & daraus gewonnene Erzeugnisse
inkl. Laktose 9) Sellerie 10) Senf

Herbsts Ochsle

Gastronomie & Gastehaus

Telefon (071 43) 962 155

Angebote solange vorratig,
Druckfehler/Anderungen vorbehalten.
Alle Abbildungen:
Symbolbilder/Serviervorschlage

Metzgerei Herbst

Metzgerei - Gastronomie - Gastezimmer

Telefon (071 43) 328 08




