10 Verlagshellage

Handwerksmetzgerei
verdient Vertrauen

Die Mitgliedsbetriehe der
Fleischerinnung Ludwigshurg.
stehen fiir Transparenz, Tier-
schmtz, Frische, Qualital und
ehrliche Produlie.

Angesichts der aktuellen
Skandale distanziert sich die
ausdriicklich von den krmi-
nellen Machenschaften der
Fleischmafia®,

Obermeister Wollgang
Herbst, der cine sigence Metz-
gerel in Besigheim besitzl,
nimmt im Namen seiner In-
mumgskollegen dentlich Stel-
lung: ,, Unsere Handwerks-
metzgeraben haben eine lange
Tradition wnd nehmen ihre
Vemmntwortung, fiie die Ge-
sundheit der Verbraucher
schr-ermst, Wihrend es den
Global Playern ricksichislos
um Profit peht, fikr den sie vor
Verbraucherbetrug, Etiketten-
schwindel und VerstoBen pe-
gen den Tierschutz nicht zi-
ridekschrecken, sind die In-
nungimetzgereien Kleinbe-
triche und Mittelstindler, die
in ihre jeweilige Gemeinde
eingebunden sind, die mit ih-

rer Familie hinter fhrem Be-
trieh stehen, Aushildungs-
und Arbeitspliitze n Wohn-
artnihe bietan und die Bir-
pernahversorgung sichern.™
Wer seine Kunden persin-
lich kennt und (hnen in dis
Aupen schaut, der betrige sie
micht, 5o Wollgang Herbst,
schiiellch lebe man Tilr an
Tiire mit seinen Kunden, habe

" Frogndschaften und soziale

Bindungen am Ori. Die
woher {hre Tiers kommen, Sie
kennen die Landwirte der Re-
gion und die Haltungs- und
Fiitterungsbedingungen deren
Tiere, die auf kirzesten We-
gen, meeist von den Bavern
selbst, zum drtlichen
Sehlachthof oder zum selbst
schlachtenden Metrger pe-
bracht werden,

Vor jeder Schlachtung er-
folgt eine Lebendbeschau der
Tiere durch den Amteveteri-
nar, Verstilic gegen das Tier-
schutzpesete werden sireng
geahndet. Nach der Schlach-
tung eriolgt die Fleischba-
schau durch den Veternir, in
die Wurstkuche und in den
Werkauf des Handwerksmeiz-

gers gelangt air geprifes und

genehmigtes Fleisch.

Die Edelstucke erhalt der
Kunde im Fleischerfachpe-
schilft, entweder natur oder
pewiirzt, mariniert bzw., kii-
chenfertig vorbereitet. Wurst
und Schinken steflt der Metz-
permekster aus ausgewahiten
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Zutaten und beste Gewiirze,

Beim Fleischer gibt's nur Qualitat

Innungsmetzger distanzieren sich von unseridsen Machenschaften

Kriminelle Machenschaften
haben das Fleischerhandwerk
in plingster Zeit beschidigt.
Die Fleischerinunng Ludwigs-

+ buorg distanziert sich ans-

driscklich vom Trelben der
Fleischmafia“.

Zur Erklirung wird festpe-
stedit; dass essich beiden
vomn Plerdefledsch-5kandal
betroffenen Produlten wm in-
chstriell hergestellte Fertigpe-
richie handelt, die vom Le-
bensmittelgroi- und -einzel-
hande] vertricben werden.
Vam Flaiseherhandwerk
werden solche Produlkie we-
der hiengestellt noch veskauft.
~Beim Handwerksmetzger er-
hiilt der Verbraucher vorran-
gig offene Ware aus der The-
ke und fiir Verpacktes gilt:
Wo beim Metzger Rind draui-
steht, ist anch Rind drin’, un-

Fleischteilen, mit Natergevwdie-  terstreicht Obermeister

zen und hochwertipen Tuts-
ten pach seinen havseigenen

Rezepten her,

Herbst,
Wer sich selbst vor den un-
durchsichtigen Machenschat-

Mai 2013

Fotns Landesimrungsverbared Pir das Fleischerhandwers in BatenWirtieminrg |

ten der Global Player schiit-
zen wolle, diirfe aber nicht
mur Billig-Lebensmittel kau-
fen.

o Wenn immer billipere Fers
tiggesichte, Fledsch und Wurst
pefordert werden, miss man
sch doch klarmachen, dass
das nur zu Lasten der Tiere,
der Umwelt und der Cualist
gehen kann®, 8o Wolfgang

und stellvertretender Landes-
imntingsmeister.

Bei den Billiglebensmitteln
werde pespart, an der Menge
der Fleischeinlage, an der
Fleischqualitat, an allen Roh-
stoffen. Bei handwerkiich her-
gestellten Produkten aus dem
Flerscher-Fachgeschaft kann
der Verbraucher sicher sein,
dass er kelne Mogelpackung

Herbst, Lebensmitteliechniker  auf den Teller bekommi.

und fachindige Beratung.

Im Fleiecherfachgeschaft erhilt der Konde ehrliche Produlie
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